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Dimanche 21 septembre
10h - 18h

  ST-HAON-le-VIEUX

ST-HAON-le-VIEUX accueille le 14ème Rendez-Vous des Monts de la Madeleine, événement dont 
la programmation est offerte par le Syndicat Mixte des Monts de la Madeleine (SMMM). 

¤ Samedi 20 septembre
. Ambierle
Jardin du Bois Joli 
Sol Vivant, culture maraîchère sur
petite surface (méthode Fortier)
14h30 et 16h30 - Durée 1h30

. Chérier
Ferme agroécologique du Bouchet
Cueillette, Culture, transformation, 
plantes sauvages et pain paysan
9h00 et 15h00 - Durée 1h30

. Ferrières-sur-Sichon
- Pisciculture de Ferrières
Elevage, transformation, accueil
En accès libre de 10h à 12h et de 14h à 18h
- Mesnier Découpe 
Salaison locale et naturelle, transformation
9h30, 10h30 et 11h30 -  Durée 1 h

. Laprugne
Epicerie la Coopé (accès libre de 15h à 19h)
Vente en circuit court de produits locaux.
Histoire du commerce de moyenne 
Montagne et dégustation du « cian Migé ».

. La Bénisson-Dieu
EARL des Buissons avec l’APAD 
Conservation des sols vivants, élevage Charolais  
14h30 - Durée : 1h

¤ Vendredi 19 septembre

. Renaison
Maison JB Clair (vignoble)
Culture, transformation Méthode Traditionnelle  
16h et 17h - Durée 1h

 . Saint-Haon-le-Vieux
 Resto à la serre des «Petits  
 Pois sont rouges», 
 dès 19h00 (25 € le menu). 
 Culture, transformation  
 Réservation obligatoire
 au 06 76 68 72 36

Pour l’occasion, plusieurs professionnels ont choisi d’ouvrir 
leurs portes gratuitement. Vous pourrez avoir un temps 
d’échange pour mieux connaître les savoir-faire que chacun 
met en oeuvre au quotidien.

Réservation obligatoire au 04 77 65 10 22.

Retrouvez les descriptifs complets de chaque
visite dans le dossier de presse rubrique
Convivialité - Manifestations sur 
www.madeleinemassif.fr

Dans le village de St-Haon-le-Vieux également : 
- 16h00 Vue sur le terroir (lecture de paysage)
avec Claude Devaux - Durée : 1h (sur inscription)
- 17h00 Film «Transmettre» suivi de témoignages
en présence du Collectif la Roue Libre, de l’ADDEAR,
d’Auvergne Estive et du SMMM
- 18h30 Spectacle tout public «Secrets de Cuisine»
- 20h00 Repas
- 22h30 Animation musicale «la Chips»
- 23h00 Feu de joie du Figot

 ¤ Marché Local, Sain et Durable

 ¤ Ateliers
- Challenge, participez à la création de votre 

«future planète» avec Objectifs Terre
- Fabrication de bougies en cire, en souvenir de la 
tradition des reinages, avec Ludovic Heim (dès 8 ans, payant)

. 10h30 Visite du dispositif d’installation, unique en 
France, des «Vignes Relais» avec Pascal Néron, 
vigneron retraité - Durée : 1h (sur inscription)

. 11h00 « Les plantes racontent la santé du sol 
au jardin ? » par Delphine Suzor

. 11h30 -> Vue sur le terroir (lecture de paysage) 
avec Claude Devaux - Durée : 1h (sur inscription)
 -> Atelier «Fais du fromage à la maison»  
avec la Fromagerie «La petite Madeleine» - 30 min.
Participation libre, inscription obligatoire

. 12h00 Cérémonie d’intronisation par la Confrérie 
de l’Ordre du Vieux Pressoir

Samedi 14h à 18h - Dimanche 10h à 18h

- Manège
- Visite de l’église (dédicace du livre le 21/09)

- Exposition photos
- Balade «la clef des champs», 4 km
- Ateliers «Fabrication de pain» 
au four mobil avec St-Romain-d’UrféLe
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. La Tuilière
Les Saveurs de la Pépinière
Culture fruits rouges, maraîchage, 
transformation
14h et 16h - Durée : 1h

. Sail-les-Bains
GAEC de Tanver
Elevage bovins Charolais, fournisseur de 
viande pour la fabrication du steak 
«Le 100% Charolais du Roannais»  
14h30 et 15h30 - Durée : 1h

. Saint-Bonnet-des-Quarts
Les escargots de St Bonnet
Elevage, transformation
10h, 11h, 13h, 14h30 et 16h
Durée : 1h

. Saint-Haon-le-Vieux
- Marché habituel au «Petits 
Pois sont Rouges», de 9 à 13h,
Culture, transformation 
- Vignes Relais 
Installation
Dispositif unique en France  présenté 
par Yann Palais, vigneron
10h30 - Durée : 1h

. Saint-Priest-la-Prugne
L’Héritage de Rhéa
Cueillette, transformation de plantes
14h30 - Durée : 1h30

. Saint Rirand
Estive des Monts de la Madeleine
Agropastoralisme au plateau de la Verrerie 
en présence du Domaine des Collines
(voir ci-dessous) et de la région AURA.
14h30 - Durée : 1h00

. Saint Clément
Domaine des Collines
Agriculture traditionnelle de montagne, 
haies multi-fonctionnelles, bovins laitiers, 
transformation    16h00 - Durée : 1h

à «Madeleine Massif»              à «montsmadeleine»            «@smmm2025»

¤ Maquillage

. 14h30 « L’évolution locale de l’agriculture 
biologique sur 10 ans » par Isabelle Janin

. 15h00 Danse Folklorique «Les Sabots Bourbonnais»

. 16h00 -> « Plantes bio-indicatrices et 
diagnostics de sols  » par Delphine Suzor 
   -> Atelier «Fais du fromage à la maison»  
avec la Fromagerie «La petite Madeleine» - 30 min.
Participation libre, inscription obligatoire

. 16h30 -> Danse Folklorique «Les Sabots Bourbonnais» 
  -> Atelier cidre avec les Cidriers du Pays d’Urfé
 Durée : 30 min. (sur inscription)

. 17h00 Film « L’usage du monde, voyage 
entre nature et culture », suivi de témoignages 
en présence de la LPO, du SMMM. 

 Culture, transformation  

Salaison locale et naturelle, transformation

Pour l’occasion, plusieurs professionnels ont choisi d’ouvrir 

 «la clef des champs», 4 km
- Ateliers «Fabrication de pain»«Fabrication de pain»
au four mobil avec St-Romain-d’Urféau four mobil avec St-Romain-d’UrféLe
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Maquillage

14h30 « L’évolution locale de l’agriculture 
biologique sur 10 ans » par Isabelle Janin
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N’oubliez pas de
 prévoir panier et glacière pour 

vos emplettes !
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REPAS des Monts de la Madeleine

samedi soir et dimanche midi

Réservation possible au 06 69 67 59 52.


